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8.

Valenciennes und Frémy, Zusammensetzung der Eier (Ann,
de chimie et de pbysique. 1857, Juin. T.L. p.128.)

Die Membranen, welche sich im Eiweiss des Vogeleies finden, erreichen selten
Tdsg des Gewichts vom Riweiss; sie Idsen sich in Salzsiure mit blaver Farbe
und ihre Asche enthdlt fast nur Kalkplhosphat. Dagegen fiihrt das Eiweiss selbst
5,9-—-9,0 Asche, die susser etwas Kalkphosphat und Alkalicarbonat fast nur Chlor-
natriam enthdlt. Von letzterem nehmen sie an, dass es durch Capillar-Affinitét
(Chevreul) dem organischen Stoffe anhafte. -Das Eiweiss stellt sich bei den
Vogeleiern in § verschiedenen Modificationen dar: ausser dem gewdhnlichen, durch
Hitze und Siuren coagulablen Stoff findet sich ein Eiweiss, das, bei Verdiinnung
mit 3 Vol. Wasser vicht mebr durch Hitze gerinﬁt, und ein anderes, das unter
gleichen Verhdltnissen durch Hitze nicht gerinnt und durch Salpetersiure nur in
eine weisse, durchscheinende Gallerte umgewandelt wird. Die erste Form findet
sich hei allen Hihnervogeln, die zweite bei Sumpf- und Schwimmvigeln, die dritte
bei Raubvigeln, Spetlingen, Kletter- und kefhenartigen Vigeln, hesonders hei der
Elster.

Ausser von Végeln untersuchten Valenciennes wnd Frémy die Eier von
Fischen, Schildkriten, und zahireicher anderen Amphibien und Wirbellosen, beson-
ders von Krebsen, Ueherall fanden sie eigenthiimliche Kirper im Dotter, die sie
unter dem Namen von Dottersubstanzen zusammenfassen und unter denen beson-
ders das Tehthin (bei Knorpelfischen), Ichthylin, Ichthydin (bei Knochenfischen)
und Emydin (bei SchildkrSten) geschildert werden. Das Ichthin (51,0 C, 6,7 H,
15,0 N, 1,9Ph, 25,40) kommt in Kérnern vor, ist in Wasser, Alkohol und Aether
unléslich, wird durch Kochen nicht getriibt; 16st sich ohne violette Farbe in Sala-
siure und allen concentrirten Siuren, sowie in verdiinnter Essig~ und Phosphor-
siure, langsam in Kali- und Natronlauge, nicht in Ammoniak; Asche bleibt fast
gar nicht {ibrig. Die Kdrner des Ichthydins sind in Wasser 10slich. Das Jehthylin
(52C, 84, 15N,.0,6 Ph, 18, 22,7 0) wird aus der wésserigen Losung durch Zu-
satz von mehr Wasser gewonnen; es fillt als viskdse, fadenziehende Masse, die
durch Alkoho! und Aether fest und pulverig wird. Emydin (49C, 7H, 15N, 270
und Ph) scheint mit Ichthin isomer zu sein, seine Kdrner losen sich aber -sofort
in verdiinnter Kalilésung, wihrend Essigsiure sie nur- aufbldhen macht; kochende -
Salzsaure {6st sie obne violette Firbung. Beim Eindischern bleibt etwa ;15 an
Kalksalzen zuriick.

Avch das Eiweiss zeigte sich sebr verschieden. Bel einzelnen Fischen ldste
es sich ohne irgend eine Firbung in Salzsiure und begann schon gegen 45°% zn
gerinnen. Ueberhaupt ergab sich, dass die Eier der Saurier und Ophidier denen
der Vogel, die der Batrachier denen der Knorpelfische gleichen, dass dagegen die
Eier der Arachniden und Insecten, sowie der Krustaceen und Mollusken wesent-
lich von denen der anderen Thiere ahweichen. Virchow:



